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SPECYFIKACJA TECHNICZNA 
CZĘŚĆ I
Dostawa profesjonalnego wyposażenia pracowni gastronomicznej do Zakładu Poprawczego i Schroniska dla Nieletnich w Zawierciu 
Pracownia gastronomiczna: 

– urządzenia stanowiące profesjonalne wyposażenie pracowni,

– dostosowane do warunków zaplecza gastronomicznego,

– do codziennej pracy o założeniach żywienia zbiorowego,

– urządzenia nie mogą być dedykowane do zwykłych warunków domowych, 
	Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Ilość
kpl. 

	1.
	Kuchnia elektryczna 4 palnikowa.
-Wykonana ze stali nierdzewnej.

-Wyposażona w płyty grzejne o zróżnicowanej wielkości i regulowanej mocy w połączeniu z wielostopniowymi przełącznikami.

-Zapewniająca wydajną i energooszczędną obróbkę termiczną. 

-Z otwartą półką umożliwiając przechowywanie najpotrzebniejszych garnków w pobliżu kuchni.

-Moc płyt: 3 x nie mniej niż 2,5 kW + 1 x nie mniej niż 2,0 kW o łącznej mocy nie przekraczającej 10 kW.
-Napięcie zasilania: 3 NPE 230 / 400 V 50 Hz

-Ilość płyt: 4.

-Płyty grzejne: 3 x nie mniej niż 22cm oraz 1 x nie mniej niż 18 cm.
-Płyty szybkogrzejne.
	kpl.
	1

	2.
	Okap centralny wyciągowy przeznaczony do wychwytywania i odprowadzania ciepła, pary i nieprzyjemnych zapachów powstających w procesach obróbki termicznej. Wyciągane powietrze przepływa przez filtry, gdzie zanieczyszczenia i cząsteczki tłuszczu zostają wytracone i odprowadzone do rynienki ociekowej zakończonej zaworem spustowym, wykonany z atestowanej wysokogatunkowej stali nierdzewnej w gatunku AISI 304 oraz innych atestowanych stali nierdzewnych. Korpusowa, spawana konstrukcja posiada system rynien ociekowych wyposażonych w zawór spustowy, odprowadzających osadzające się zanieczyszczenia.
•długość: 2000mm 

•głębokość: 1600mm
Napięcie zasilania 230 V / 50 Hz

Wyposażenie:

1.Króciec wyciągowy okapów okrągły
•przekrój okrągły o średnica otworu d=200mm 

•wykonany ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej o grubości min. 1,5 mm 

2. Labiryntowy łapacz tłuszczu o min. wym.500x500mm 

•wykonany ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej o grubości 0.8 mm
3.Oświetlenie halogenowe.
	kpl.
	1

	3.
	Okap przyścienny skośny 1200×600mm wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej AISI 304, spawany. Rynienka ociekowa z zaworem spustowym. 
Wyposażenie:

1.Króciec wyciągowy okapów okrągły

•przekrój okrągły o średnica otworu d=200mm 

•wykonany ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej o grubości min. 1,5 mm 

2. Labiryntowy łapacz tłuszczu o min. wym.500x500mm 

•wykonany ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej o grubości 0.8 mm

3.Oświetlenie halogenowe.
Zasilanie 230 V 50 Hz.
	kpl.
	2

	4.
	Kuchnia elektryczna 2 palnikowa.

-Wykonana ze stali nierdzewnej.

-Wyposażona w płyty grzejne o zróżnicowanej wielkości i regulowanej mocy w połączeniu z wielostopniowymi przełącznikami.

-Zapewniająca wydajną i energooszczędną obróbkę termiczną. 

-Z otwartą półką umożliwiając przechowywanie najpotrzebniejszych garnków w pobliżu kuchni.

-Moc płyt: 1 x nie mniej niż 2,5 kW + 1 x nie mniej niż 2,0 kW o łącznej mocy nie przekraczającej 5 kW.

-Napięcie zasilania: 3 NPE 230 / 400 V 50 Hz

-Ilość płyt: 2.

-Płyty szybkogrzejne.
	kpl.
	2

	5.
	Piec konwekcyjny z naparowaniem

-pojemność 3x 1/1GN 
-napięcie zasilania: NPE 230V 50 Hz
-moc znamionowa w zakresie od 3,5 - 4,0 kW
-wentylator z autorewersem – umożliwiającym uzyskanie tej samej temperatury w całej komorze pieca
-manualne sterowanie
-oświetlenie komory 

-wyposażenie podstawa, ruszty
	kpl.
	1

	6.
	Elektryczna maszynka (wilk) do mielenia mięsa 
- lej załadowczy i głowica wykonane z polerowanego stopu aluminium

- gardziel wykonana z odlewu żeliwa

- taca załadowcza wykonana ze stali nierdzewnej

- 2 sitka z otworami 6 i 8 mm wyk. ze stali nierdzewnej
- nóż i ślimak wykonane ze stali nierdzewnej

- kołek dociskowy wykonany z polietylenu

- przycisk resetujący chroniący przed przeciążeniem

- antypoślizgowe nóżki

- lejek do kiełbas z polipropylenu 

- prędkość obrotowa (rpm): 200

- moc/napięcie (W/V): 550/230
	kpl.
	1

	7.
	Robot do rozdrabniania warzyw
-wydajność: w zakresie 70 - 90 kg/h

-moc/napięcie: nie mniej niż 500 W/230V

-konstrukcja: wszystkie części demontowalne, 
-asynchroniczny silnik

-komora robocza wykonana ze stali nierdzewnej, 
-dół napędu z ABS a góra z anodowanego aluminium

-wyrzut boczny 

-magnetyczny system bezpieczeństwa, który wyłącza silnik przy każdym otwarciu dużego otworu wsadowego lub zamka pokrywy

-brak dostępu do części tnących (CE)
-zestaw tarcz tnących: plastry 2 mm, plastry 4 mm, wiórki 2 mm, słupki 4x4 mm, kostka 10x10x10 mm
	kpl.
	1

	8.
	Mikser ręczny
-napięcie 230 V/moc elektryczna w zakresie 0,3 - 0,4 kW

-prędkość obrotów: 18000-22000 obr/min

-ramię długości nie mniejszej niż 35 mm

-wyposażenie: 3 przystawki: nóż gwiazdkę, tarczę ubijającą i tarcze miksującą.

-uchwyt do powieszenia na ścianie z kieszenią na końcówki

-nóż gwiazdka - przeznaczony do krojenia, siekania i rozcierania warzyw i owoców surowych lub gotowanych na puree,

-owoców zamrożonych na lody, dżem, rozdrabniania kostek lodu.

-rozciera zupy i sosy, miesza masy na ciasta i omlety

-tarcza ubijająca - służąca do mieszania, miksowania, ubijania białek, śmietany, odtłuszczonego mleka, musów, koktajli, lekkich past, zup i sosów - ubija i spulchnia,
-tarcza miksująca - służąca do miksowania, ubijania, mieszania puree, sosów sałatkowych, majonezów, itp.

-prędkości: 
I bieg – w zakresie obrotów 16000 - 18000 obr/min.

II bieg – w zakresie obrotów 20000 - 22000 obr/min.
	kpl.
	1

	9.
	Kuchenka mikrofalowa 
-sterowanie elektroniczne

-pojemność komory nie mniej niż 25 litrów

-moc: nie mniej niż 1000 W/ napięcie 230V

- możliwość zapamiętania 20 programów w 3 krokach

-zakres zegara 1 h 40 min

-możliwość zastosowania do rozmrażania GN z poliwęglanu 1/2 h=65-120 mm

-komora oraz obudowa wykonane ze stali nierdzewnej
	kpl.
	1

	10.
	Zmywarka
-wymiary kosza (mm) 500x500

-obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304

-max. wysokość wsadu (mm) 320

-pojemność zbiornika nie mniej niż 26 l

-zużycie wody lt/cykl 2,5

-czas trwania 120 sekund

-moc:

zbiornik grzałka nie mniej niż 2,5

bojler od 4 do 5 kW

mycie pompa do 0,5 kW

całkowita do 5 kW

-wyposażenie: 1 kosz na 18 naczyń, 1 kosz na szkło, 1 kosz na sztućce

-dwuwarstwową obudowa ze stali nierdzewnej 

-pompa dozująca nabłyszczacz

-automatyczne płukanie gorącą wodą

-niezależne wirujące ramiona myjące i płuczące wykonane ze stali nierdzewnej

 
	kpl.
	1

	11.
	Chłodziarko- zamrażarka
-obudowa - stal nierdzewna, malowana proszkowo na biało.

-6 + 1 półek drucianych.

-1 komora. 

-możliwość przełożenia drzwi na drugą stronę.

-elektroniczny wyświetlacz.

-funkcja szybkiego schładzania.

-tryb oszczędności energii w czasie rzadkiego korzystania.

-oświetlenie wnętrza.

-wentylator z filtrem antybakteryjnym.

-kompresor.

-czynnik chłodniczy: R600A.

-zakres temperatur: +3 ÷ +8 °C.

-pojemność całkowita netto: nie mniej niż 370 l.

-moc: do 0,2 kW.

-zasilanie: 230 V.
	kpl.
	1



CZĘŚĆ II

Dostawa mebli kuchennych do Zakładu Poprawczego i Schroniska dla Nieletnich w Zawierciu 
	L.p.
	Nazwa przedmiotu zamówienia
	Wymagane parametry


	Ilość

	1.
	Stół ze zlewem 
	Zlew 2-komorowy, drzwi suwane, pożądane wymiary 1000x700x850mm
	2

	2.
	Stół przyścienny z blokiem 2 szuflad
	430x600x850 nierdzewny 
	2

	3.
	Szafa magazynowa z drzwiami i półkami 
	600x600x1800 nierdzewna 
	2

	4.
	Szafa magazynowa z drzwiami i półkami 
	1000x800x1800 +/–100mm

nierdzewna
	1

	5.
	Szafka wisząca, drzwi suwane
	1100x300x600 nierdzewna 
	3


Dostawa mebli kuchennych do Zakładu Poprawczego i Schroniska dla Nieletnich w Koronowie
	L.P.
	Nazwa przedmiotu zamówienia
	Wymagane parametry


	Ilość

	6.
	Hoker barowy - stołek
	Siedziska hokerów mają być wykonane z tworzywa ABS o wysokiej wytrzymałości, noga 
i podstawa winna być chromowana, wysokość regulowana, kolor czarny
	10


CZĘŚĆ III
Dostawy sprzętu AGD do pracowni gastronomicznej do Zakładu Poprawczego 
i Schroniska dla Nieletnich w Koronowie
	Lp.
	Przedmiot
	 Jednostka miary
	Ilość 
kpl.

	1.
	Zmywarka do naczyń 
Efektywność energetyczna: A

Skuteczność zmywania: A

Skuteczność suszenia: A

Min.6 programów: 

-do mycia garnków,

-auto,

-ekonomiczny,

-delikatny, 

-szybki/skrócony, 

- mycie wstępne

Min. 5 zakresów temperatur

Pojemność: min. 13 kompletów naczyń

Dodatkowe funkcje min.:

-automatyczne rozpoznawanie detergentu

-wymiennik ciepła

-wskaźnik końca programu w minutach

-wskaźnik przebiegu programu

-programowanie czasu startu: 1-24 h

-wskaźnik braku soli na panelu

-wskaźnik braku nabłyszczacza

-powłoka chroniąca front przed odciskami

-szuflada z dodatkowy poziom załadunku XXL

-składane półki w górnym koszu

-składane półki w dolnym koszu

-półki na filiżanki w górnym koszu

-półki na filiżanki w dolnym koszu

-uchwyty na kieliszki w dolnym koszu

-mechaniczne zabezpieczenie przed otworzeniem
	kpl.
	1

	2.
	Kuchenka elektryczna wolnostojąca

Pojemność piekarnika: min. 60 l

Wysokość: 85 cm

Szerokość: 60 cm

Głębokość: 60 cm

Kolor: Inox

Grzejnik górny: nie mniej niż 900 W

Grzejnik dolny: nie mniej niż 1300 W

Grzejnik termoobiegu: nie mniej niż 2000 W

Ilość pól grzejnych / palników: 4 szt.

Płyta indukcyjna 

2x nie mniej niż 16,0 cm pole indukcyjne 

2x nie mniej niż 21,0 cm pole indukcyjne 

Moc całkowita: max. 11 kW

Oświetlenie.

Klasa energetyczna A+

Min. 8 funkcji piekarnika 

Opuszczana grzałka opiekacza 

Emalia łatwoczyszcząca 

Prowadnice teleskopowe

System czyszczący 

Grill 

Wkłady katalityczne 

Szybki nagrzew 

Elektryczny rożen obrotowy 

Szuflada na prowadnicach rolkowych
	kpl.
	1

	3.
	Chłodziarko – zamrażarka 
Podwójne drzwi w chłodziarce

Pojemność całkowita nie mniej niż 390l

Pojemność chłodziarki nie mniej niż 290l

Pojemność zamrażarki (zamrażalnika) nie mniej niż 100l

Chłodziarka - na górze

Zamrażarka – lokalizacja - na dole

Ilość szuflad w zamrażarce: nie mniej niż 2

Ilość kompresorów (agregatów): 1

Klasa energooszczędności: A

Zużycie energii elektrycznej: nie więcej niż 1,5kWh/dobę

Kolor: srebrny

Powłoka antybakteryjna

System No-Frost 

Wyświetlacz LED

Sygnał dźwiękowy sygnalizujący otwarcie drzwi
	kpl.
	1

	4.
	Robot do rozdrabniania warzyw

-wydajność: w zakresie 70 - 90 kg/h

-moc/napięcie: nie mniej niż 500 W/230V

-konstrukcja: wszystkie części demontowanej, 

-asynchroniczny silnik

-komora robocza wykonana ze stali nierdzewnej, 

-dół napędu z ABS a góra z anodowanego aluminium

-wyrzut boczny 

-magnetyczny system bezpieczeństwa, który wyłącza silnik przy każdym otwarciu dużego otworu wsadowego lub zamka pokrywy

-brak dostępu do części tnących (CE)

-zestaw tarcz tnących: plastry 2 mm, plastry 4 mm, wiórki 2 mm, słupki 4x4 mm, kostka 10x10x10 mm
	kpl.
	1

	5.
	Rozdrabniacz odpadków organicznych

Moc nie więcej niż 1 kW/230V

Dwa kierunki rozdrabniania podnoszące niezawodność działania

Nierdzewna komora rozdrabniająca

Pierścień rozdrabniający i tarcza rozdrabniająca wykonane ze stali nierdzewnej

Korek ze stali nierdzewnej

Ręcznie resetowany przełącznik przeciw przeciążeniowy

Podwójna osłona wyliczeniowa 
	kpl.
	1

	6.
	Okap kuchenny kominowy o wydajności nie mniejszej niż 370 m3/h wykonany w całości ze stali szlachetnej

Szerokość 60 cm

Rodzaj sterowania: mechaniczne  

Tryby pracy: obieg otwarty lub zamknięty  

Moc przyłączeniowa nie więcej niż 300 W  

Napięcie 220-240 V  

Częstotliwość 50 Hz  

Ilość poziomów prędkości wentylatora  miń 3-stopnie

Oświetlenie  o mocy nie przekraczającej 100 W  

Średnica wylotu powietrza 120 mm  

Filtr przeciw tłuszczowy wyk. z  aluminium w formie kasety
	kpl.
	2

	7.
	Grill pojedynczy o mocy do 2 kW dedykowany do wyposażenia małej gastronomii

-ryflowane płyty żeliwne

-obudowa urządzenia ze stali nierdzewnej

-płynna regulacja temperatury

- wanienka na tłuszcz i pozostałości procesu grillowania

- bezpiecznik zapobiegający przegrzewaniu się urządzenia,

- minimalne wymiary płyty roboczej 220x230 mm.
	kpl.
	1

	8.
	Naświetlacz do jaj szufladowy przeznaczony do powierzchniowej dezynfekcji jaj. Jednorazowy wsad nie mniej niż 30 jaj. Obudowa naświetlacza wykonana ze stali nierdzewnej. Czas odkażania jednej partii jaj  nie więcej niż 150 sekund.
	kpl.
	1

	9.
	Waga elektroniczna kuchenna z wyświetlaczem elektronicznym, platformą szklaną, oraz automatyczną kalibracją. Maksymalna waga 10000g, z dokładnością pomiaru do 5 kg – nie więcej niż 1g,  oraz do 10 kg – 2g.
	kpl.
	1

	10.
	Gofrowica o mocy nie większej niż 2 kW dedykowana do wyposażenia małej gastronomii
-obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

-dwie płyty żeliwne do wypieku 2 gofrów

-płynna regulacja temperatury
	kpl.
	1

	11.
	Mikser ręczny dedykowany do wyposażenia małej gastronomii
Napięcie - 230 V / Moc elektryczna: nie większa niż 0,3 kW

- prędkość obrotów: w zakresie minimalnym 2300-9600 obr/min

- prędkość obrotowa trzepaczki w zakresie minimalnym 500-1800 obr/min

- do obróbki w naczyniach o pojemności do 15 litrów

- nóż i trzepaczka

- długość ramienia nie mniejsza niż 250 mm

- metalowa przekładnia do trzepaczki
	kpl.
	1

	12.
	Mikser dedykowany do wyposażenia małej gastronomii 

Dane techniczne -

- obudowa: aluminium

- misa -  polerowana stal nierdzewna

- moc: min. 500 W

- elektroniczna kontrola prędkości

- funkcja delikatnego mieszania

- mieszanie planetarne

- gniazdo przystawek - typ misy

- misa: miń 5l

- hak do wyrabiania ciasta

- mieszadło typu 'K'

- trzepaczka

- przystawka do cięcia, szatkowania i tarcia

- maszynka do mielenia z trzema rodzajami sit oraz przystawką do robienia kiełbas
	kpl.
	1
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